Практический курс испанской кухни
мастер-класс

С помощью этого курса кулинарного искусства под руководством опытного шеф-повара Вы сможете узнать все тонкости и секреты приготовления блюд из разных регионов Испании: гаспачо из Андалусии, картофельная тортилья из Страны Басков, паэлья из Валенсии, а также знаменитый десерт «Крема Каталана». По окончании курса Вас ожидает обед и лучшие вина Испании.
Продолжительность: 3 - 4 часа

Место проведения: bcnKITCHEN (www.bcnkitchen.com)
Стоимость включает в себя сопровождение русскоязычного гида, а также трансфер к месту проведения и в отель по окончанию.

Возможны вариации в цене при изменении количества человек.
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